
Marking their 25 th year here, 
Chef/owner/innkeeper 
Dave Samber & his Staff 
will prepare this special Three­Course 

P PR RI IX X F FI IX XE E M Me en nu u 
­ ­  H Ho om me em ma ad de e S So ou up p d d’ ’ J Jo ou ur r OR 
­ ­  O Ou ur r C Ca ae es sa ar r S Sa al la ad d ( (w w/ /N NO O A An nc ch ho ov viie es s) ) 

Warm sliced French Baguettes w/Our Sauce Aioli 

­ ­  R Ro oa as st t P Po or rk k L Lo oi in n 
sliced medallions of lean, marinated Canadian Pork 
w/HomemadeMashers,  sautéed Cauliflower, & 
Homemade Sauerkraut OR 

­ ­  S Sh ha ar rk k P Pa au up pi ie et tt te e V Ve er ra ac cr ru uz z 
a pair of Shark fillets first grilled then baked in parchment 
paper  in a chunky Fire­roasted Tomato­Capers­Onions­ 
Olives Sauce over Grilled Chef’s Vegetable Medley, 
served w/Lobster Raviolis tossed in EV Olive Oil, Butter, 
Parsley, and grated imported Pecorino Romano Cheese 

­ ­  H Ho om me em ma ad de e A Ap pp pl le e C Cr ri is sp p w w/ /P Po ow wd de er re ed d S Su ug ga ar r 
OR 

­ ­  M Mi in ni i C Cr re ea am m B Br rû ûl lé ée e a au u C Ch ho oc co ol la at te e 
& & Chocolate Shortbread Snowball Cookies 

$ $2 25 5/ /p pe er rs so on n plus, 10.5% sales tax & gratuity 
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